
 

超技动态 

超技仪器 6月在东北农业大学等

地举办了质构仪的培训课程，下

半年也将会持续有更多的培训

课程供大家参与，如不方便参加

线下培训，也可预约进行线上培训，有兴趣可扫描右

边二维码随时关注我们的最新课程。  

 
7 月 7 号、8 号我们会参加在上海举办的《 2021 

食品风味化学与感官评定暨品质创新论坛》，如

有同去参会的老师，可前往我们的展位进行了

解。 

咨询电话：400-900-1516 

咨询邮箱：lotun_tech@163.com 

 

Kieffer 装置的使用及其改进方法： 

  几年前，Katharina Scherf 在“优化小麦面团和湿面筋的微量拉伸试验”论文中发表了有关

改进使用 Kieffer 装置参数的工作。微量拉伸试验可用于确定基于 10 克面粉的小麦面团和湿面筋

的粘弹性，这是预测烘焙性能的有用方法，但目前尚无官方标准。慕尼黑工业大学的 Leibniz 食

品系统生物学研究所科学家通过改变恢复时间和测试速度对提出的实验程序进行了优化，并考虑

了重复性，对不同样品的辨别力和持续时间结果进行了评估。 

了解详情 

mailto:lotun_tech@163.com
http://lotun.com/technology/detail/517


 

测量酶添加对手工面包老化影响的质构分析技术 

  化学测试是可用于评估老化程度研究的主要部分，其中包括水活性，碱性水保水能力和可溶

性淀粉含量的测量，然而食用面包时，消费者直接感受到的是上述物理性能的变化，并且在开发

新配方时必须监控这些性能，质地分析可用于测试从面团到面包的面包性能。 

了解详请 

 

使用物性分析仪（TA.XT PlusC）评估吐司面包的质地特性 

 面包含有蛋白质、脂肪、碳水化合物、少量维生素及钙、钾、镁、锌等矿物质，口味多样，

易于消化、吸收，食用方便，在日常生活中颇受人们喜爱。随着生活水平的日益提升，很多人都

喜欢在家自己烤制面包，不仅经济实惠还十分陶冶情操，所以做出的吐司柔不柔软、蓬不蓬松就

成了大家最关注的指标，通过质构仪也可以测定吐司的蓬松度。 

了解详请 

http://lotun.com/technology/detail/333
http://lotun.com/technology/detail/543


 

使用 SMS Volscan 体积测定仪测量面包体积的目的： 

  在前几期我们有提到 SMS Volscan Profiler 符合美国谷物烘焙协会 AACCI 10-16.01 国际标

准的测试方法，除了可以客观又准确地进行面包体积、几何形状、密度等测试之外，还可以进行

比容积等测试，那么到底测试面包体积、比容积等目的是什么呢? 

了解详请 

软件最新版本下载： 

  本次 SMS 公司已全面更新所有机型的最新软件版本，除了在官网上可下载外，以下为软件

下载链接及操作视频，欢迎大家立即体验 

• TA.XT PlusC、 TA.HD PlusC 机型 Exponent Connect - version 8.0.5.0 

• TA.XT Plus、TA.HD Plus 机型 Exponent - version 6.1.18.0 

• TA.XT Express 机型 Exponent Lite - version 6.1.18.0 

• 体积测定仪 VolScan Profiler - version 2.0.4.0 

了解详请 

更多探头应用： 

  SMS 公司致力于研发各种不同的应用探头，除了基本探头外亦有许多特殊探头应用，想了解

更多探头应用请至超技官网 

了解详请 

http://lotun.com/technology/detail/544
https://click.icptrack.com/icp/relay.php?r=27030989&msgid=263282&act=SCV1&c=1473610&destination=https%3A%2F%2Fstablemicrosystems.com%2FSoftwareUpdateExponentConnect.html&cf=9937&v=cd958403ecf5079f7388c6719460fdb45eeff1f344bf39a2f54837a50a2fdf8e
https://click.icptrack.com/icp/relay.php?r=27030989&msgid=263282&act=SCV1&c=1473610&destination=https%3A%2F%2Fstablemicrosystems.com%2FSoftwareUpdateExponent.html&cf=9937&v=26476a62872b5e883bbc84a26f04c90d2dfaa824261d6a79c38d8b2320139dcc
https://click.icptrack.com/icp/relay.php?r=27030989&msgid=263282&act=SCV1&c=1473610&destination=https%3A%2F%2Fstablemicrosystems.com%2FSoftwareUpdateExponentLite.html&cf=9937&v=fd6e8a201fce187ccb434c6dbf6e2a246f7aaea56b5519db7b634857ed1a9126
https://click.icptrack.com/icp/relay.php?r=27030989&msgid=263282&act=SCV1&c=1473610&destination=https%3A%2F%2Fstablemicrosystems.com%2FSoftwareUpdateVolscan.html&cf=9937&v=39b1ab1a960b9a7c6ac90f4bf3c1f26cf0b5b7cb021beb37faa221df16626860
http://lotun.com/home/software
http://lotun.com/home/application/28?id=28&pid=0


  
面团拉伸测定装置 面团附着力测定装置 

  

培训班 

了解超技仪器 2021 年培训计划 

教学视频 

了解质构仪测试视频 

  

硬件教学视频 软件教学视频 

  

 

http://www.lotun.com/home/applicationdetail?id=608&typeId=28&pId=0
http://www.lotun.com/home/applicationdetail?id=606&typeId=28&pId=0
http://lotun.com/static/uploads/20200710/2020071014044159659.pdf
https://www.bilibili.com/video/BV1JQ4y1d7LR
https://www.bilibili.com/video/BV13p4y1q764
https://www.bilibili.com/video/BV1qK4y1Y7nT

